


JUGOS

L O S  C L Á S I C O S       $ 8 5          
Toronja, naranja o zanahoria.

K A L A       $ 1 1 5          
Sandía, hierbabuena, limón y miel de
agave

M O O K       $ 1 1 5          
Piña, reducción de membrillo, jengibre y
cardamomo molido.

P R I D D       $ 1 1 5          
Melón, sandía y limón amarillo.

R O K O       $ 1 1 5          
Sandía, zanahoria y manzana verde.

T O M A T I C       $ 1 1 5          
Jitomate, limón verde, salicornia y pimienta
negra.

V E R D E       $ 1 1 5          
Toronja, piña, apio, nopal, espinaca y
jengibre.

A C A P U L C O       $ 1 2 5          
Fresa, platano y naranja.

B A N T U       $ 1 2 5          
Frutos rojos y naranja.

B A O L I       $ 1 2 5          
Naranja, zanahoria, betabel, piña y
jengibre.

C H E S T E R       $ 1 2 5          
Polen, naranja, piña, jengibre y
miel de agave.

M O M O       $ 1 2 5          
Durazno, melón y fresa.

M O R I       $ 1 2 5          
Melón, naranja y frutos rojos.

S I S A O       $ 1 2 5          
Kiwi, naranja y mango.

T O X       $ 1 2 5          
Betabel, manzana, fresa y naranja.

B O N E T T A       $ 1 3 5          
Frutos rojos, cerezas, manzana y
zanahoria.

B R I X       $ 1 3 5          
Durazno, zanahoria, manzana y
frambuesa.

T R Ó P I C O       $ 1 3 5          
Fresa, mango y maracuyá.

M U M E       $ 1 5 0          
Naranja, mango y fresa.

R O M A       $ 1 5 0          
Frutos rojos, naranja y mango.



CAFÉ 
E S P R E S S O       $ 6 0          

A M E R I C A N O       $ 6 0          

TÉ 
H I E R B A B U E N A             

L I M O N

M A Z A N I L L A

M A N Z A N A  C A N E L A

N E G R O

V E R D E

$ 6 0          

*Agregar leche entera, deslactosada, clavel, coco,
almendra o soya (+23)

L A T T E       $ 7 0          

M O C A       $ 7 5          

L A T T E  V A I N I L L A       $ 7 5          

C H O C O L A T E       $ 7 5          

E S P R E S S O  D O B L E       $ 9 0          

C H A I  L A T T E       $ 1 0 5          

M A T C H A  L A T T E       $ 1 0 5          

C A R A J I L L O       $ 2 2 5          

C A P U C H I N O       $ 7 0          



DESAYUNOS

A V E N A  C O N  F R U T O S       $ 1 7 0          
Avena hidratada con leche de almendra, miel de abeja, un toque de canela, frutos rojos
y coco rallado.

C H I L A Q U I L E S  R O J O S ,  V E R D E S  O  N E G R O S        $ 1 8 0         
Con crema de rancho, queso rallado, cebolla morada y aguacate.

*Huevo                          *Pollo                      *Cecina+ $ 3 0                  + $ 6 5                 + $ 8 0        

T A Z A  D E  F R U T O S  R O J O S       $ 1 9 5          
Yoghurt, granola, compota de frutos rojos y frutos rojos frescos. 

P A N C A K E S  D E  A V E N A       $ 1 9 5          
Servidos con crema de vainilla, plátano y frutos rojos. Endulzados con miel de abeja y
acompañados de compota de frutos rojos y salsa de chocolate.

P A N C A K E S  D E  C O C O A       $ 1 9 5          
Servidos con crema de chocolate, plátano, nueces y frutos rojos. Endulzados con
miel de abeja y bañados en salsa de chocolate.

W A F F L E S  D E  P L Á T A N O  Y  A V E N A       $ 1 9 5          
Suaves y esponjosos, acompañados de rodajas de plátano, frutos rojos, nuez
picada y helado de plátano con chocolate.

F R U T A  D E L  D Í A       $ 1 5 5          
Acompañada con miel de abeja orgánica, granola y yoghurt o queso cottage.

S U P R E M A S  D E  T O R O N J A       $ 1 3 5          
Recién cortadas y acompañadas de blueberry.

Huevos pochado servido sobre pan de la casa tostado con puré de aguacate,
queso de cabra y ensalada fresca.

*Cambia el Huevo por:        *Salmón                    *Aguacate

A V O C A D O  T O A S T       $ 1 9 5          

                 $ 3 1 0                  $ 1 9 5        



H U E V O S  D I V O R C I A D O S       $ 1 9 5          
Cama de tortilla, frijoles refritos y 2 huevos estrellados bañados con salsa roja y
verde. Acompañados de cubitos de queso panela, aguacate y cebolla morada.

H U E V O S  A H O G A D O S       $ 1 9 5          
Tortilla, frijol, nopales, 2 huevos estrellados, salsa roja, gratinados con
queso manchego.

H U E V O S  C O N  J O C O Q U E       $ 1 9 5          
Huevos revueltos, acompañados de jocoque, pan pita, cebolla morada, chile
serrano y aceite de oliva y zatar.

H U E V O S  A L B A Ñ I L       $ 1 9 5          
Cazuela de huevos revueltos en salsa verde con queso gratinado.

O M E L E T T E  D E  C L A R A S       $ 2 0 0          
Relleno de champiñones, queso de cabra y espinaca, acompañado de
ensalada fresca.

P A N  F R A N C É S  B O N E T T A       $ 2 1 0          
Pan con costra de azúcar y canela, yoghurt y compota de frutos rojos.

T O A S T  D E  H U E V O  Y  M E R M E L A D A  D E  T O C I N O       $ 2 0 1     
Mermelada de tocino y café hecha en casa con un toque ahumado, queso
Philadelphia y huevo revuelto tierno. 

H U E V O S  L A  M E X I C A N A       $ 2 1 0          
Base de muffin inglés hecho en casa, espinacas a la crema, 2 huevos estrellados, jamón
serrano y queso parmesano, acompañados de ensalada fresca.

P A N E L A  A S A D O       $ 2 1 0          
Cama de nopal asado, queso panela asado, crema de rancho, salsa verde,
frijoles y jitomate cherry.



A Ç A Í  F R U T O S  D E L  B O S Q U E       $ 2 2 0          
AçaÍ, frutos rojos, plátano, granola y coco rallado.

E N C H I L A D A S  S U I Z A S  V E R D E S  O  R O J A S       $ 2 2 0          
Rellenas de pollo desmenuzado, crema de rancho y cebolla morada.

E N F R I J O L A D A S       $ 2 2 0          

Rellenas de queso panela, crema de rancho, cebolla morada y aguacate.

*Huevo                          *Pollo                     + $ 3 0                  + $ 6 5                     

O M E L E T T E  D E  L A  H U E R T A       $ 2 2 5          
Mezclado con puré de espinaca, relleno de calabaza, chile poblano, cebolla y
queso manchego, bañados en salsa cremosa de chile poblano. Acompañado
de germen de alfalfa, jitomate cherry, granos de elote y queso de cabra.

E N C H I L A D A S  D E  M O L E       $ 2 3 0          
Rellenas de pollo desmenuzado, crema ácida, queso rallado, aros de cebolla
morada, ajonjolí y pepita de calabaza.

H U E V O S  B O N E T T A       $ 2 3 5          
Pan de la casa tostado, puré de aguacate, jitomate rostizado, lechuga y 2
huevos estrellados.

H U E V O S  C O N  M A C H A C A       $ 2 4 0          
Revueltos a la mexicana con machaca y salsa de la casa, acompañados de
frijoles, guacamole y tortillas de harina.

M O L L E T E S  3  Q U E S O S       $ 2 1 5          
Frijoles, queso de cabra queso manchego y queso Oaxaca, acompañado de
salsa mexicana

*Jamón de pavo                *Chorizo               *Tocino         + $ 6 5              + $ 4 5            + $ 4 5                  



C R O Q U E  M O N S I E U R       $ 2 4 0          
Pan de la casa, mostaza antigua, jamón york, salsa bechamel, gratinado con mezcla de
quesos, acompañado de espárrago, jitomate cherry y champiñón a la parrilla.

*Con jamón serrano                        

B A G U E T T E  C O C H I N I T A       $ 2 5 0          
Frijoles refritos, cochinita hecha en casa y salsa xnipec y aguacate. 

G R I L L E D  C H E E S E  S A N D W I C H  C O N  T O C I N O       $ 2 6 5        
Pan de la casa, mezcla de quesos, cebolla con tocino y más tocino crujiente,
acompañado de papas a la francesa.

C R O Q U E  M A D A M E       $ 2 7 0          
Pan de la casa, mostaza antigua, jamón york, salsa bechamel, gratinado con mezcla de
quesos, acompañado de espárrago, jitomate cherry y champiñón a la parrilla, con un
huevo estrellado encima.
*Con jamón serrano                        + $ 9 5

B A G E L  D E  S A L M Ó N       $ 2 9 5          
Láminas de salmón ahumado, queso crema con eneldo y limón europeo, pepino,
aguacate, cebolla morada, lechuga y alcaparras, acompañado de ensalada fresca.

H U E V O S  B E N E D I C T I N O S       $ 3 1 0          
Base de muffin inglés hecho en casa, salmón ahumado, huevo pochado y
salsa holandesa, acompañado de ensalada y espárragos.

O M E L E T T E  D E  S A L M Ó N       $ 3 1 0          
Relleno de queso de cabra, espárragos y salmón ahumado. Acompañado de
ensalada fresca.

+ $ 9 5         



NO COMAS
MENOS...

SÓLO COME BIEN


